                                      Fruitflappen
Wat hebben we nodig? (5 personen)

2 bananen

2 appels

10 plakken bladerdeeg

Bruine bastaardsuiker

Hoe gaan we te werk?

We wassen altijd eerst onze handen.

Schil de appels en snij deze in kleine stukjes.

Haal de schil van de bananen en snij de bananen in kleine stukjes.

Verwijder de papieren velletjes van de plakken bladerdeeg.

Doe de stukjes appel en banaan in een kom, strooi hier met een lepeltje wat bastaardsuiker over. Schep op elk plakje bladerdeeg een bol van dit mengsel. Leg op het mengsel een 2de plak bladerdeeg en vouw de (vierkante) flap goed dicht.
Leg de flappen op een bakplaat met bakpapier. 10 tot 15 minuten op 180 graden.

Ze zijn echt verrukkelijk.

