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erwtensoep


maar dan anders
3 leerlingen zorgen voor de groenten en de aardappelen:
· [image: image2.jpg]


 aardappelen:
schillen en in kleine blokjes snijden
daarna in een grote pan wat water doen (weinig) en hierin de aardappeltjes koken (voeg 2 bouillontabletten toe aan het water)
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uien:
buitenste laag eraf halen
in schijven snijden en daarna fijnsnipperen
daarna bakken in een pan met wat olie of margarine
(daarna bij de aardappels voegen)
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prei:
 wassen en in dunne ringetjes snijden
even bakken in de pan (mag bij de uien) en daarna ook bij de aardappels voegen
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wortel:
 schoonmaken of schillen; in kleine blokjes snijden; bakken (mag bij de ui & prei en daarna bij de aardappels in de grote pan!
· [image: image6.jpg]


[image: image7.jpg]OI?
e



selderij-knol:
 schillen en in schijven snijden; 1 of 2 schijven klein snijden en bij de aardappels voegen

·  vervolgens de erwten (glas) bij de aardappels voegen (we kijken even of we dit mét of zonder water doen…)
· en nu gaan we proeven of we nog een paar bouillonblokjes moeten toevoegen………..
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2 leerlingen zorgen voor de gehaktballetjes.....
· gehakt goed mengen in een kom met 2 eieren en met het pakje 
paneermeel

· rol kleine gehaktballetjes

· bak de gehaktballetjes in een pan met wat boter lekker bruin

· zet ze in een kom op tafel

hoe eten we de soep??
· soep opscheppen

· balletjes erin

· croutons erop

· SMAKELIJK!!!!
